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广州市妇女儿童医疗中心2024-2026年食堂生湿粉面类食品供应项目调研内容

一、采购需求方案
（一）项目名称：广州市妇女儿童医疗中心2024-2026年食堂生湿粉面类食品供应项目
（二）项目服务时间：二年
（三）项目分包：
本项目将分为2个包组进行：
1.包组一：广州市妇女儿童医疗中心三院区（珠江新城、儿童院区、妇婴院区）食堂生湿粉面类食品供应，全年配送无休,实施地点及送货时间分别为：珠江新城院区（广州市金穗路9号），送货到达时间：早上5:30前；儿童院区（广州市人民中路318号），送货到达时间：早上5:00前；妇婴院区（广州市人民中路402号），送货到达时间：早上5:00前。
2.包组二：广州市妇女儿童医疗中心增城院区食堂生湿粉面类食品供应，全年配送无休，实施地点及送货时间为：增城院区（广州市增城区新增城大道293号），送货到达时间：早上6:00前。

（四）资质要求

食品采购验收索证索票要求

	
	种类序号
	种类
	索证索票内容

	
	
	索证索票序号
	索证索票名称
	索证索票提供频次

	1
	粉类（河粉、肠粉、陈村粉、桂林米粉等）
	1
	供应商《营业执照》
	首次送货/变更时提供

	
	
	2
	供应商《食品经营许可证》
	首次送货/变更时提供

	
	
	3
	生产厂家《营业执照》
	首次送货/变更时提供

	
	
	4
	生产厂家《食品生产许可证》
	首次送货/变更时提供

	
	
	5
	生产厂家出厂检验报告
	每批次

	
	
	6
	第三方检测报告
	一年一次

	2
	面类(拉面、鲜蛋细面、饺子皮、云吞皮）
	1
	供应商《营业执照》
	首次送货/变更时提供

	
	
	2
	供应商《食品经营许可证》
	首次送货/变更时提供

	
	
	3
	生产厂家《营业执照》
	首次送货/变更时提供

	
	
	4
	生产厂家《食品生产许可证》
	首次送货/变更时提供

	
	
	5
	第三方检测报告
	每批次

	
	
	6
	第三方检测报告
	一年一次

	3
	早餐品种（蛋挞皮、糯米鸡、棕子、点心糕点等）
	1
	供应商《营业执照》
	首次送货/变更时提供

	
	
	2
	供应商《食品经营许可证》
	首次送货/变更时提供

	
	
	3
	生产厂家《营业执照》
	首次送货/变更时提供

	
	
	4
	生产厂家《食品生产许可证》
	首次送货/变更时提供

	
	
	5
	生产厂家《食品生产许可证》
	每批次

	
	
	6
	第三方检测报告
	一年一次






（五）技术参数参考数据
	湿粉面类技术参数参考数据

	序号
	类别
	参数项目
	技术要求
	符合标准
	保质期

	1
	生湿粉类（河粉、米粉、陈村粉、肠粉、布拉肠等）
	感官
	色泽
	具有产品应有的色泽
	不低于GB 2713-2015的规定
	当天生产

	
	
	
	滋味、气味
	无异味、不酸
	
	

	
	
	
	状态、杂质
	具有产品应有的形态，不发粘、无发霉、无变质、无正常视力可见外来异物，口尝无砂质
	
	

	
	
	净含量
	标示净含量：250克，允许短缺量9.0克。
	符合JJF 1070-2005的规定
	

	
	
	标签
	符合规定
	不低于GB 7718-2011的规定
	

	
	
	水分
	符合规定
	不低于GB 5009.3-2016的规定
	

	
	
	淀粉
	符合规定
	不低于GB 5009.9-2016的规定
	

	
	
	酸度
	符合规定
	不低于GB 5009.239-2016的规定
	

	
	
	米酵菌酸
	符合规定
	不低于GB 5009.3-2016的规定
	

	
	
	铅（以pb计）
	符合规定
	不低于GB 5009.12-2017的规定
	

	
	
	总砷（以As计）
	符合规定
	不低于GB 5009.11-2014的规定
	

	
	
	黄曲霉素B1
	符合规定
	不低于GB 5009.22-2016的规定
	

	
	
	二氧化硫残留量
	符合规定
	不低于GB 5009.34-2016的规定
	

	
	
	脱氢乙酸钠
	符合规定
	不低于GB 5009.121-2016的规定
	

	
	
	沙门氏菌
	符合规定
	不低于GB 4789.4-2016的规定
	

	
	
	金黄葡萄球菌
	符合规定
	不低于GB 4789.10-2016的规定
	

	
	
	其他
	符合规定
	不低于最新国标的规定
	

	2
	生湿面类（生面条、饺子皮、云吞皮等）
	感官
	色泽
	具有产品应有的色泽
	不低于GB 2713-2015的规定
	当天生产

	
	
	
	滋味、气味
	无异味、不酸
	
	

	
	
	
	状态、杂质
	具有产品应有的形态，不发粘、无发霉、无变质、无正常视力可见外来异物，口尝无砂质
	
	

	
	
	净含量
	标示净含量：250克，允许短缺量9.0克。
	符合JJF 1070-2005的规定
	

	
	
	标签
	符合规定
	不低于GB 7718-2011的规定
	

	
	
	水分
	符合规定
	不低于GB 5009.3-2016的规定
	

	
	
	淀粉
	符合规定
	不低于GB 5009.9-2016的规定
	

	
	
	灰分
	符合规定
	不低于GB 5009.4-2016的规定
	

	
	
	酸度
	符合规定
	不低于GB 5009.239-2016的规定
	

	
	
	铅（以pb计）
	符合规定
	不低于GB 5009.12-2017的规定
	

	
	
	铝（AI计）
	符合规定
	不低于GB 5009.182-2017的规定
	

	
	
	总砷（以As计）
	符合规定
	不低于GB 5009.11-2014的规定
	

	
	
	黄曲霉素B1
	符合规定
	不低于GB 5009.22-2016的规定
	

	
	
	二氧化硫残留量
	符合规定
	不低于GB 5009.34-2016的规定
	

	
	
	脱氢乙酸钠
	符合规定
	不低于GB 5009.121-2016的规定
	

	
	
	苯甲酸钠
	符合规定
	不低于GB 5009.28-2016的规定
	

	
	
	山梨酸钠
	符合规定
	不低于GB 5009.28-2016的规定
	

	
	
	沙门氏菌
	符合规定
	不低于GB 4789.4-2016的规定
	

	
	
	金黄葡萄球菌
	符合规定
	不低于GB 4789.10-2016的规定
	

	
	
	其他
	符合规定
	不低于最新国标的规定
	

	3
	糕点类（蛋挞皮、马拉糕/黄糖糕/杂粮糕/白糖糕、粽子、糯米鸡等）
	感官
	色泽
	具有产品应有的色泽。
	不低于GB/T 5009.56-2003的规定
	所供产品保质期不低于产品外包装有效保质期的2/3

	
	
	
	滋味、气味
	具有产品应有的滋味、气味，无异味。
	
	

	
	
	
	状态、杂质
	具有产品应有的形态，不变形、不破损、表面不结霜、外表及内部均肉眼可见见杂质。
	
	

	
	
	铅（以pb计）
	符合规定
	不低于GB 5009.12-2017的规定
	

	
	
	菌落总数/(CFU/g)
	符合规定
	不低于GB 4789.2-2022的规定
	

	
	
	沙门氏菌
	符合规定
	不低于GB 4789.4-2016的规定
	

	
	
	金黄葡萄球菌
	符合规定
	不低于GB 4789.10-2016的规定
	

	
	
	黄曲霉素B1
	符合规定
	不低于GB 5009.22-2016的规定
	

	
	
	其他
	符合规定
	不低于最新国标的规定
	



（六）供应品种及预算数量
1.包组一：三院区送货时间和预算数量
	广州市妇女儿童医疗中心三院区生湿粉面类供应商品种需求预算表（2024 -2026年，数据仅供参考，以实际需求为准）

	序号
	类别
	编号
	参考品种
	品质要求
	规格
	单位
	珠江新城院区
	儿童院区
	妇婴院区
	预算总量

	
	
	
	
	
	
	
	送货时间：早上5:30送到
	送货时间：早上5:00送到
	送货时间：早上5:00送到
	

	
	
	
	
	
	
	
	预算数量
	预算数量
	预算数量
	

	一
	湿粉类
	1
	河粉
	普通
	　
	斤
	33000
	32000
	14400
	79400

	
	
	2
	肠粉
	普通
	　
	斤
	16000
	1100
	6720
	23820

	
	
	3
	陈村粉
	优质
	　
	斤
	11200
	4400
	3840
	19440

	
	
	4
	桂林米粉
	优质
	　
	斤
	5760
	6000
	4800
	16560

	
	
	5
	米线
	优质
	　
	斤
	4800
	2800
	0
	7600

	
	
	6
	濑粉
	优质
	　
	斤
	2000
	1440
	1440
	4880

	二
	湿面类
	7
	生面
	普通
	　
	斤
	960
	800
	0
	1760

	
	
	8
	北方拉面
	优质
	　
	斤
	9120
	3800
	0
	12920

	
	
	9
	饺子皮
	普通
	　
	斤
	3000
	1700
	0
	4700

	
	
	10
	云吞皮
	普通
	　
	斤
	0
	900
	0
	900

	三
	糕点类
	11
	蛋挞盏
	普通
	340个/箱
	个
	34000
	12400
	20400
	66800

	
	
	12
	马拉糕/杂粮糕/红糖糕/白糖糕
	普通
	5斤/底
	底
	1000
	760
	310
	2070

	
	
	13
	咸肉粽
	普通
	150克/个
	个
	9600
	9600
	4000
	23200

	
	
	14
	糯米鸡
	普通
	200克/个
	个
	10000
	9600
	6000
	25600

	
	
	15
	水饺
	普通
	455克/袋
	袋
	2400
	3100
	1920
	7420

	
	
	16
	汤圆
	普通
	500克/袋
	袋
	200
	240
	100
	540



2.包组二：增城院区送货时间和预算数量
	广州市妇女儿童医疗中心增城院区生湿粉面类供应商品种需求预算表（2024-2026年，数据仅供参考，以实际需求为准）

	序号
	类别
	编号
	参考品种
	品质要求
	规格
	单位
	增城院区

	
	
	
	
	
	
	
	送货时间：早上6:00送到

	
	
	
	
	
	
	
	预算数量

	一
	湿粉类
	1
	河粉
	普通
	　
	斤
	14400

	
	
	2
	肠粉
	普通
	　
	斤
	9600

	
	
	3
	陈村粉
	优质
	　
	斤
	9600

	
	
	4
	桂林米粉
	优质
	　
	斤
	15360

	
	
	5
	米线
	优质
	　
	斤
	0

	
	
	6
	濑粉
	优质
	　
	斤
	1440

	二
	湿面类
	7
	生面
	普通
	　
	斤
	6000

	
	
	8
	北方拉面
	优质
	　
	斤
	6000

	
	
	9
	饺子皮
	普通
	　
	斤
	2880

	
	
	10
	云吞皮
	普通
	　
	斤
	3840

	三
	糕点类
	11
	蛋挞盏
	普通
	340个/箱
	个
	40800

	
	
	12
	马拉糕/杂粮糕/红糖糕/白糖糕
	普通
	5斤/底
	底
	760

	
	
	13
	咸肉粽
	普通
	150克/个
	个
	7200

	
	
	14
	糯米鸡
	普通
	200克/个
	个
	7200

	
	
	15
	水饺
	普通
	455克/袋
	袋
	2400

	
	
	16
	汤圆
	普通
	500克/袋
	袋
	200



二、调研反馈内容
1.品种价格调研
（1）包组一：三院区品种价格调研

	广州市妇女儿童医疗中心三院区生湿粉面类供应品种价格调研表

	序号
	类别
	编号
	参考品种
	品质要求
	规格
	单位
	三院区（珠江新城、儿童、妇婴）预算总量
	供应品种
	供应品质
	规格
	单位
	单价
	总价

	一
	湿粉类
	1
	河粉
	普通
	　
	斤
	79400
	　
	　
	　
	　
	　
	　

	
	
	2
	肠粉
	普通
	　
	斤
	23820
	　
	　
	　
	　
	　
	　

	
	
	3
	陈村粉
	优质
	　
	斤
	19440
	　
	　
	　
	　
	　
	　

	
	
	4
	桂林米粉
	优质
	　
	斤
	16560
	　
	　
	　
	　
	　
	　

	
	
	5
	米线
	优质
	　
	斤
	7600
	　
	　
	　
	　
	　
	　

	
	
	6
	濑粉
	优质
	　
	斤
	4880
	　
	　
	　
	　
	　
	　

	二
	湿面类
	7
	生面
	普通
	　
	斤
	1760
	　
	　
	　
	　
	　
	　

	
	
	8
	北方拉面
	优质
	　
	斤
	12920
	　
	　
	　
	　
	　
	　

	
	
	9
	饺子皮
	普通
	　
	斤
	4700
	　
	　
	　
	　
	　
	　

	
	
	10
	云吞皮
	普通
	　
	斤
	900
	　
	　
	　
	　
	　
	　

	三
	糕点类
	11
	蛋挞盏
	普通
	340个/箱
	个
	66800
	　
	　
	　
	　
	　
	　

	
	
	12
	马拉糕/杂粮糕/红糖糕/白糖糕
	普通
	5斤/底
	底
	2070
	　
	　
	　
	　
	　
	　

	
	
	13
	咸肉粽
	普通
	150克/个
	个
	23200
	　
	　
	　
	　
	　
	　

	
	
	14
	糯米鸡
	普通
	200克/个
	个
	25600
	　
	　
	　
	　
	　
	　

	
	
	15
	水饺
	普通
	455克/袋
	袋
	7420
	　
	　
	　
	　
	　
	　

	
	
	16
	汤圆
	普通
	500克/袋
	袋
	540
	　
	　
	　
	　
	　
	　

	合计
	




 （2）包组二：增城院区品种价格调研
	广州市妇女儿童医疗中心增城院区2024-2026年生湿粉面类供应品种价格调研表

	序号
	类别
	编号
	参考品种
	品质要求
	规格
	单位
	增城预算总量
	供应品种
	供应品质
	规格
	单位
	单价
	总价

	一
	湿粉类
	1
	河粉
	普通
	　
	斤
	14400
	　
	　
	　
	　
	　
	　

	
	
	2
	肠粉
	普通
	　
	斤
	9600
	　
	　
	　
	　
	　
	　

	
	
	3
	陈村粉
	优质
	　
	斤
	9600
	　
	　
	　
	　
	　
	　

	
	
	4
	桂林米粉
	优质
	　
	斤
	15360
	　
	　
	　
	　
	　
	　

	
	
	5
	米线
	优质
	　
	斤
	0
	　
	　
	　
	　
	　
	　

	
	
	6
	濑粉
	优质
	　
	斤
	1440
	　
	　
	　
	　
	　
	　

	二
	湿面类
	7
	生面
	普通
	　
	斤
	6000
	　
	　
	　
	　
	　
	　

	
	
	8
	北方拉面
	优质
	　
	斤
	6000
	　
	　
	　
	　
	　
	　

	
	
	9
	饺子皮
	普通
	　
	斤
	2880
	　
	　
	　
	　
	　
	　

	
	
	10
	云吞皮
	普通
	　
	斤
	3840
	　
	　
	　
	　
	　
	　

	三
	糕点类
	11
	蛋挞盏
	普通
	340个/箱
	个
	40800
	　
	　
	　
	　
	　
	　

	
	
	12
	马拉糕/杂粮糕/红糖糕/白糖糕
	普通
	5斤/底
	底
	760
	　
	　
	　
	　
	　
	　

	
	
	13
	咸肉粽
	普通
	150克/个
	个
	7200
	　
	　
	　
	　
	　
	　

	
	
	14
	糯米鸡
	普通
	200克/个
	个
	7200
	　
	　
	　
	　
	　
	　

	
	
	15
	水饺
	普通
	455克/袋
	袋
	2400
	　
	　
	　
	　
	　
	　

	
	
	16
	汤圆
	普通
	500克/袋
	袋
	200
	　
	　
	　
	　
	　
	　

	合计
	





2、生湿粉面类食品技术参数调研
	序号
	类别
	品种
	参数项目
	标准（技术）要求
	检测结果
	符合标准
	保质期

	1
	生湿粉类（河粉、米粉、陈村粉、肠粉、布拉肠等）
	　
	　
	　
	　
	　
	　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	

	2
	生湿面类（生面条、饺子皮、云吞皮等）
	　
	　
	　
	　
	　
	　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　
　

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	

	3
	糕点类（蛋挞皮、马拉糕/黄糖糕/杂粮糕/白糖糕、粽子、糯米鸡等）
	　
	　
	　
	　
	　
	　
　
　
　
　
　
　
　
　

	
	
	　
	　
	　
	　
	
	

	
	
	　
	　
	　
	　
	
	

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	

	
	
	　
	　
	　
	　
	　
	


备注：内容增加可自行增行。

3.配送方案调研

	食品安全和送货方案调研

	序号
	内容
	方案

	1
	食品安全保证措施（包括食品生产/贮存/运输等）
	　

	2
	送货运输工具
	　

	3
	配送人员安排
	　

	4
	配送时间安排
	　

	5
	其他
	　

	备注：内容增加可增行
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